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VARLDENS JOBB
AR SERVERAT

Restaurang och livsmedel gor dig redo for att ska-
pa upplevelser dar du kombinerar mat, dryck och
service for att géra géster glada. Du kommer jobba
i lag for att dverraska gdsten och utveckla nya
upplevelser inom mat och dryck. Hela vérlden kan
vara din arbetsplats och du kan férena skiddkning,
surfing eller andra intressen med ett stimulerande
jobb. Dessutom ar méjligheten till en utvecklande
och valsmakande karridr stor.

Sok Restaurang och livsmedel och bérja smaka
pa en fantastisk framtid!

MAGISKA MALTIDSUPPLEVELSER

Kombinera mat, dryck och service fér att skapa
unika upplevelser som far gasterna att le.

FRAMTIDENS MALTID

Upptdck trender, matkulturer, ravaror och utveckla
en hdllbar framtid inom mat och dryck.

GEMENSKAP
Upplevelser inom mat och dryck @r ett lagarbete
som bygger p& samarbete mellan manga
olika yrken.

NAGRA MUNSBITAR OM
RESTAURANG- OCH LIVS-
MEDELSPROGRAMMET

P& Restaurang- och livsmedelsprogrammet (RL)

. far du utveckla dina kunskaper inom mat, dryck

: och service. Du lar dig om allt frén révaror och

¢ traditionella och moderna metoder i kdket fill dryck
:och servering. Utbildningen kombinerar lektioner i
¢ skolan med praktik och forbereder dig for att starta
¢ eget. Efter utbildningen @r du redo for roliga och

utvecklande jobb i Sverige och utomlands och du
har behdorighet till hgskolan.
> PRAKTIK | SVERIGE ELLER UTOMLANDS

> JOBBA UNDER STUDIETIDEN
OCH DIREKT EFTER STUDENTEN

> BEHORIGHET TILL HOGSKOLAN




Mailtidsbranschen finns éver hela Sverige och S T -
efter utbildningen @r du i praktiken garanterad \ =y~ !
jobb. Manga far ocksa arbetsledande roller efter . .
utbildningen. =E ¥ Din mat, din miljs, din service - din egna
W restaurang. Méjligheten att starta, utveck-
la och driva en egen krog - precis sd som

du vill ha den - &r stor.
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“ Utbildningen ger dig hdgskolebeharighet.

\ ) v Plugga vidare i Sverige eller varlden for
e VAR S AR att bli chef och var med och utveckla fram-

Dryckens betydelse for maltiden véxer och du tidens hdllbara mdltidsupplevelser.

kan se till sG att gdsterna far vad de vill ha i

glaset. En viktig uppgift ar att vara ndra pro-

ducenterna.

SASONGA

Zownidm. N N =
Oavsett om ditt intresse @r att rida, surfa,
daka skidor eller ndgot annat kan du kombi-
nera det med jobb under kortare eller Iangre
perioder.




MYCKET MER AN KOCK

Restaurang och livsmedel Gr en bred utbildning som
gor dig redo fér manga olika jobb. Férutom mat kan
du till exempel jobba med

DRYCK

Glasets innehdll - alkoholhaltigt och alkoholfritt - blir
allt viktigare. Det galler bédde som en njutning i sig
sjdlvt i baren men ocksa i kombination med mat. En
del av jobbet &r hitta producenter och jobba med
hallbarhet.

SERVICE

Det personliga métet ar avgdrande fér maltidsupple-
velsen och @r en egen konstform. En del av jobbet Gr
att méte varje gast efter hens forvantningar. En annan
del kan vara att utveckla restaurangens atmosfar och
"kansla”.

BAGERI OCH KONDITORI

Du lar dig hantverket for bland annat bréd, kakor och
tartor. Du kan jobba pa restaurang (pastry chef) men
ocksd vara kreatéren bakom helt unika brollopstartor
eller andra bakverk.

LIVSMEDEL

Livsmedelsindustrin @r stor och kan innebdra aft du
jobbar med utveckling av nya produkter, 6kad hallbar-
het eller minskat matsvinn.

EN UTBILDNING SOM
RACKER LAAAANGRE

Nd&r du laser Restaurang- och livsmedelsprogrammet
far du en utbildning som inte bara ar efterfrdgad i
Sverige, utan récker runt hela jorden. Du kan kom-
binera jobb och intressen och till exempel jobba pa
skid- eller semesterorter eller i globala megastader.
Men utbildningen récker ocksa fér vidare studier

for till exempel ledande roller pé restauranger eller
utvecklingen av framtidens halloara mat - bade i
Sverige och utfomlands.

Dessutom ger utbildningen hégskolebehdrighet sa
skulle du under resans gang vilja bli ndgot annat én
de yrken som utbildningen leder till sa kan du lésa
vidare och uppnd dina nya mal - men med erfarenhet
och kunskaper som f& andra har.




SKAL ATT VALJA
RESTAURANG-
OCH LIVSMEDEL

PASSION

Dyk in i en varld full av spdnnande smaker och kulturer. Upptéck din passion for
mat och dryck och bli den som fixar unika Iéckerheter och smakupplevelser.

KREATIVT

Har far du chansen att utifran ditt hantverk skapa magi och éverraska med dina
galna idéer. Var med och satt trenden fér vad som @r den héllbara framtiden.

GEMENSKAP

Jobba tight i eft lag dar samarbete @r centralt. Hitta nya vdnner, bygg starka band,
och stark din férmaga att kommunicera och I6sa problem.

Bilderna &r skapade med hjélp av artificiell intelligens men speglar realistiska héndelser frén Hotell- och turismprogrammet och arbetslivet.



